
BY ALKQUIMIA 

GREENHOUSE
THE

Chef Pao lo De Vi ta 
Dominicus,  Bayahibe,  Republica Dominicana

MENU

MENU 



E N T R A D A S /  A P E T I Z Z E R S

C A R P A C C I O  D E  R E S : R D $ 5 5 0
 Finas láminas de filete de Res, servido con rúcula, queso parmesano y un aderezo de vinagre 

balsámico con aceite extra virgen de oliva.

C A R P A C C I O  D E  B L U E  M A R L Í N :  R D $ 5 0 0
Finas láminas de pescado fresco, marinado con aceite de limón esencial, salsa de 

soya y aceite extra virgen de oliva, servido con alcaparras y rúcula fresca.

C A R P A C C I O  D E  P U L P O  G A L L E G O :
Pulpo hervido rebanado muy fino, aderezado con una citronette de lime, sal y

aceite de oliva extra virgen

R D $ 5 0 0

C E V I C H E  D E  P E S C A D O :
Cubo de pescado blanco, marinado en una vinagreta a base de limón, pimientos

amarillos, cebolla y una ratatouille de vegetales

R D $ 5 5 0

Lomo de atún rojo “pinna Amarilla” picado en cubos, marinados 

con aceite de oliva, alcaparra, tomates y cebolla brunoise. 

R D $ 6 0 0  T U N A  T A R T A R

Papas frescas majada, rellena de mozzarella y mortadela

R D $ 3 5 0  
C R O Q U E T A S  D E  P A P A S  

Receta tradicional española acompañada con salsa tártara

R D $ 4 0 0  
C R O Q U E T A S  D E  B A C A L A O  O  J A M O N

Degustación de quesos o embutidos importados, acompañado con panes

tostados, miel y mermeladas casera

R D $ 7 0 0  T A B L A  D E  Q U E S O S  O  E M B U T I D O S

Impuestos no incluidos / Taxes not included 
Las alergias deben ser notificadas al camareros/  Allergies must be notified to the waiter



P L A T O S  F U E R T E S  /    M A I N  D I S H E S

F I L E T E  D E  P E S C A D O A  L A  P L A N C H A : R D $ 7 5 0

V I T E L  T O N N E ’ :  R D $ 5 0 0
Tradicional receta al estilo piamontesa, lomo de cerdo rebanado fina con salsa 

de atún, anchoas, mayonesa y alcaparra.

Pescado fresco criollo a la plancha, acompañado con papas salteadas, puré de 

papas, vegetales a la parrilla, arroz o tostones 

C H U R R A S C O  A  L A  P A R R I L L A R D $ 7 5 0
Churrasco importado cocinado a la parrilla acompanado con papas salteadas, 

puré de papas, vegetales a la parrilla, arroz o tostones 

Grilled Steak

L A S A G N A R D $ 5 0 0
Deliciosa Pasta de Lasana rellena de carne de res molida y Slasa Bechamel

E N S A L A D A  C A P R E S A :
Ensalada italiana compuesta con rodajas de tomate maduro, queso “Burrata” y

hojas de albahacas fresca.  

Capressa Salad 

R D $ 5 6 0

E N S A L A D A  V E R D E  
Ensalada de lechuga, tomate y pepinos frescos acampanados con aderezo

vinagreta. 

Green Salad

R D $ 2 5 0

Impuestos no incluidos / Taxes not included 
Las alergias deben ser notificadas al camareros/  Allergies must be notified to the waiter



P A S T A  F R E S C A / F R E S H  P A S T A

R A V I O L I  “ S O R R E N T I N A : R D $ 5 0 0
Relleno de queso mozzarella y ricota, mantecado en salsa de tomate fresco y albahaca 

Filled  with mozzarella and ricotta cheese, with fresh tomatos and basil

R A V I O L I  “ F I O R E N T I N A :
R D $ 6 0 0

Ravioli de ricota y espinaca salteado con mantequilla y Salvia 

Ravioli of ricotta and Spinach, sauteed with butter and  sage

F E T T U C C I N E  R A G Ú  D E  C H U R R A S C O :
Pasta artesanal salteada con un delicioso Ragú de churrasco Angus 

Handmade pasta sauteed with a delicious Angus Meat Ragu

R D $ 6 5 0

C A S E R E C C E  A  L A  P U G L I E S E :
Pasta mantecada con crema de broccoli, salchicha italiana, queso y pecorino  

Fresh pasta with broccoli cream, italian Sauge, cheese and Roman pecorino

R D $ 5 5 0

Gnocchi de papas al pesto de albahaca y queso Parmesano. 

Potatos Gnocchi with pesto and Parmessan Cheese

R D $ 5 0 0  G N O C C H I  A L  “  P E S T O ” :

Pasta rellena tipo ravioli relleno de verdura mantecado en salsa de nueces y 

grana.

R D $ 6 0 0  P A N S O T T I  A  L A  G E N O V E S E :

Impuestos no incluidos / Taxes not included 
Las alergias deben ser notificadas al camareros/  Allergies must be notified to the waiter



D E S A Y U N O  /  B R E A K F A S T

D O M I N I C A N O /  D O M I N I C A N  
B R E A K F A S T R D $ 2 7 0

MAsh Platains, fied  cheese, Salami and  fried eggs 

Mangu Platano con cebolla  Queso frito, Salami frito  y  2 huevo frito  

  A M E R I C A N O /  A M E R I C A N  B R E A K F A S T R D $ 2 8 0

,Tocineta o jamon, Tostadas y huevos (revueltos o enteros) 

Bacon or Jam, Toast and eggs (scrambled or fried)

S A L U D A B L E  /  H E A L T H Y  B R E A K F A S T
Sandwish en pan integral relleno de mozzarella, espinaca, tomate y cebolla, 

Sandwich with brown bread, with mozzarella, spinach, tomatos and onions

R D $ 2 5 0

W E N S T E R  O M E L E T E  
Cebolla, pimiantos 3 colores, jamon, queso y tostadas  

Onions, Peppers, Jam , cheese and toast

R D $ 2 8 0

T O S T A D A S  F R A N C E S A S  
French Toast with Syrup 

R D $ 2 5 0  

Impuestos no incluidos / Taxes not included 
Las alergias deben ser notificadas al camareros/  Allergies must be notified to the waiter



Sandwichs
Chicken Sandwich 
Mozzarel la Sandwich  
Club Sandwich 
Tuna sandwich   
Jam and Cheese Sandwich   
Only cheese 

$250 
$250 
$350 
$250 
$200 
$200

Hamburguers
Bacon Angus Cheese Burguer 
Classic Angus Burguer 
 

RD$500 
RD$500 
 

Panaderia/ Bakery
Muffins   
Blum Cakes 
Croassants 
Bol leria

RD$50 
RD$70 
RD$50 
RD$50 
 

Postres/ Desserts
Tiramisu 
Cheese cake   chinola,  Fresa   
Strudel de manzana con helado  
Profiteroles de chocolate   
Tri logia de panna cotta (Nutel la,
mango, frutas del  bosque)   
Crostata de Nutel la   
Crostada de frutas   
 

RD$300 
RD$300 
RD$300 
RD$300 
RD$420 
 
RD$350 
RD$300 
 

Desde el bar/ From the bar
Expresso 
Expresso Machiatto  
Café negro 
Cortado 
Capuccino 
Chocolate   
Jugos Naturales   
 

RD$50 
RD$60 
RD$50 
RD$60 
RD$60 
RD$60 
RD$100 
 


